Projekt Schiilerkiiche

Eines der vielfdltigen Projektangebote zum Schuljubildum .30 Jahre
FSG" fand in unserer Schiilerkiiche in der Cafeteria statt. Dafiir
konnten sich interessierte Schiilerinnen und Schiiler der Klassen-
stufen 9/10 anmelden, die nicht nur wie bisher die Schiilerkiiche zur
Durchfiihrung einer der Klassenkuchenbasare mit vielen tollen
Kuchenangeboten nutzen wollten. Denn dieses Projekt versprach,
dass sich die Schiiler selbst ein kleines Meni zauberten. Jetzt hiefl
es z.B. Muschelnudeln vorkochen, eine Fiillung aus Butternutkiirbis
mit verschiedenen Kdsesorten herstellen, einen Parmesanschaum als
SoBe kacheln, fiir die Vorspeise Seranordllchen mit Aprikosen
knusprig braten, Preiselbeerchutney anrihren und Frischkasepralinen
formen und fiir das Dessert Sahne schlagen, Zitrone abreiben und
auspressen, mit Quark und Frischkdse eine Creme anriihren und
einiges mehr.
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Da waren schon einige fleifige Hdnde gefragt. Aber wir haben es
geschafft, so dass wir uns das kleine 3-Gdnge-Meni schmecken
lassen konnten. Beim Hauptgang und Dessert schlossen sich uns der
Schulleiter Herr Schlogel und eine der Hauptorganisatorinnen
unseres Schulfestes, Frau Schonfeld, an. Da wir ausreichend gekocht
hatten, konnte noch eine Reihe von Mitschiilern verschiedener
Klassenstufen eine kleine Kostprobe ergattern. Der Abwasch danach
hielt sich gliicklicherweise dank eines vorhandenen Geschirrspiilers in
Grenzen.



Und so sah es aus:
Geflilltes Seranorélichen mit

Frischkdsepraline auf Preisel-

beerchutny

Kirbis-Conchiglioni mit

Parmesanschaum

Karamellbeeren

auf Quaknocken




